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MILANO CITTA DEL GUSTO LECCE
CORSO EXECUTIVE DI PIZZE E FOCACCE CONTEMPORA- MASTER IN GESTIONE DEL TURISMO ENOGASTRONO-
NEE PER ASPORTO E DELIVERY. Full immersion di 5 gior- MICO SOSTENIBILE. Parte il 14 marzo il master online in
ni per giovani professionisti desiderosi di aggiornare le proprie collaborazione con Universitd Lum: lavorare nel settore della
competenze Con Davide Damiano, 22-26 marzo - A sostenibilita, dell'enogastronomia e valorizzazione del territorio.
- Via Genova Thaon di Revel, 17 < Lecce - piazzetta Panzera, 3
0114546594 - torino@cittadelgusto.it 0832304449 - lecce@cittadelgusto.it
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CITTA DEL GUSTO PALERMO CITTA DEL GUSTO ROMA
PASTRY CHEF. Dal 15 marzo: corso per apprendere velocemen- PROFESSIONE PASTICCERE - QUALIFICA REGIONALE.
te le basi per lavorare in pasticceria. Frequenza dal lunedi al ve- Corso professionale completo — dura 3 mesi — per apprendere
nerdi, formula full time. dalla A alla Z tutte le tecniche per lavorare in pasticceria. Attesta-
S ey el iayn e ey S rhRG it 5 to di qualifica legalmente riconosciuto a livello europeo.
0916406000 - palermo@cittcittadelgusto *+ Roma - via Ottavio Gasparri, 13/17
0655112211 - academy@gamberorosso.it
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NAPOLI
OBIETTIVO SALA. Tecniche dell'accoglienza, etica professio-
nale, strumenti del lavoro, gestione delle prenotazioni, problem
solver, psicologia del cliente. Corso professionale in collaborazio-
ne con I'Associazione Noi di Sala, dal 1° marzo.
< Posillipo - Villa Vittoria
338 1691727 - napoli@cittadelgusto.it
GAMBERO ROSSO MARZO 2021
@ L'ECO DELLA STAMPA
LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE
Teatro 7 PR
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